Tomatenkremsiippchen
mit frischen Krautern 4,20 Euro

Hausgemachte Soljanka 2/ 6
mit Zitrone und gerdstetem Weillbrot
Suppenteller: 3,40 Euro
Suppenschissel: 4,50 Euro

Erzgebirgs-Knoblauch-Suppe
mit viel Knoblauch, Kartoffelwirfeln
und gerdstetem Schwarzbrot 4,70 Euro

Feines Gefliigelwiirzfleisch 1 4,30 Euro
mit Champignons , serviert mit einer gerésteten WeiRbrotscheibe,
Zitronenecke und WorcestersofRle

Riucherlachsscheiben 4
auf Kartoffelpuffern
mit Dill-Meerrettich-Dipp 6,70 Euro

Kleiner gemischter Salatteller 1. 2
mit Blattsalaten, Paprika, Gurke,
Tomate, Dressing und franzésischem StangenweiRbrot 2,90 Euro

Tomatenteller Lugsteinhof 1, 2
mit Fetakase
angerichtet auf Tomatenscheiben, Salatbukett
dazu franzosisches Stangenweillbrot 6,80 Euro

Bauernsalat
mit verschiedenen Blattsalaten, Gurke,
Paprika, Tomate, Zwiebeln und geriebenem Fetakase
dazu franzdsisches StangenweilRbrot 7,10 Euro

Sommerlicher Salatteller
mit verschiedenen Blattsalaten, Erdbeeren, Melone,
Weintrauben, Sesam, Hahnchenstreifen und Fruchtdressing
dazu franzosisches StangenweilRbrot 8,90 Euro



Gemiisebratlinge

mit Blattsalaten und Kresse-Dressing 6,70 Euro
Spaghetti >
mit Champignonragout 7,60 Euro

-y

Alaska Seelachsfilet in einer Knusperpanade 4
mit Zitrone und Krauterbutter
dazu Kartoffelpliree und ein kleiner Salat 7,80 Euro

Gebratenes Filet vom Wels
mit PilzrahmsofRe
dazu geschmorte Paprikastreifen und Krauterreis 12,20 Euro

Hihnchenbrustfilet ©
belegt mit Parmaschinken, Trockentomaten und Krautern,
mit Kase Uberbacken, auf tomatisierten Nudeln
dazu Salat 8,70 Euro

Gebratene Rinderleber >
mit Rostzwiebeln
dazu Kartoffelpiiree und Dill-Gurken-Salat 8,80 Euro

Hausgemachtes Schweinelachsschnitzel >
mit frischen Rahmchampignons und Pommes frites 10,50 Euro

Bohmischer Lendenbraten nach Originalrezept >
gespickt von der falschen Lende
mit Preiselbeeren, Zitrone, reichlich Sahnesolie,
bohmischen Knodeln und Krautsalat 10,80 Euro

Schmuggler-Steak (vom Schwein) 6
belegt mit Parmaschinken und Tomate
Uberbacken mit Kase, dazu wiirzige Kartoffelwirfel und Salat 10,90 Euro

Rumpsteak (200 g)
auf Champignons, Zwiebeln und Speck
dazu gebackene Kartoffelecken und Salat 12,80 Euro



Kartoffeln
mit Krauterquark, Leberwurst, Butter und Leindl 5,80 Euro

Eisbeinsiilze 3

mit RemouladensolRe und Bratkartoffeln 7,60 Euro
M%%/é’a,é - e nach (Zz//c/m&’wr - vom ﬁm’b‘/of ﬁi'h/
Wildgulasch

mit Apfel-Rotkohl und béhmischen Knédeln 8,60 Euro

Aus der Forellonzacht am Lacksback ix Rathmannedorf

Frische Forelle nach Miillerinart
mit Zitrone und Krauterbutter
dazu Kartoffeln und Salat 10,70 Euro

Hausgebeizter Sauerbraten 4 >
mit Apfel-Rotkohl und Kl6Ren 12,80 Euro

Zwei Hackepeter-Brote - fertig zubereitet 6
mit Gewlirzgurke und Zwiebeln garniert 5,90 Euro

Rustikaler Bauernteller
Schweinebraten, Leberwurst und Krauterquark
dazu Gewiirzgurke, Senf und Meerrettich, Brot 6,20 Euro

Auf Wunsch kénnen wir lhnen bei einigen Gerichten
auch Seniorenportionen anbieten.

" mit Konservierungsstoffen ® mit Farbstoff
* mit StRungsmitteln * mit Antioxydationsmittel
5 . . . 6 . ..
mit Sduerungsmitteln ~mit Pékelsalz



Speziell fiir unsere kleinen Géste

Seit vielen hundert Jahren leben Menschen im Osterzgebirge. Sie waren sehr arm und erzdhlten
sich so manch schaurige Geschichte von Hexen, Radubern und Waldgeistern, die in den umliegenden
Waldern ihr Unwesen trieben. Vieles hat sich im Laufe der Zeit verdndert. An die bésen Gestalten glaubt heute
niemand mehr, aber noch immer steht ein Rasthaus am Lugstein. Zugegeben, das Haus hat sich mit den Jahren
verdndert, doch es empfangt seine groBen und kleinen Gaste, so wie es vor langer Zeit den Waldgeistern
versprochen wurde. Wie es dazu kam, erzahlt die Geschichte , Die Waldgeister vom Lugstein®.

Dieses Lugi-Biichlein, weitere andere schéne Geschichtenbiicher gibt’s bei uns im Lugsteinhof!

Waldgeist LUGI’s Speisekarte
fur alle kleinen Geister

Rauberteller
Wir bringen Dir einen Teller und Besteck
und Du raubst Dir das Beste von Mama und Papa. 0,00 Euro

Rauber-Stibchen
Pommes frites rot / weill 2,50 Euro

Jacobs Urlaubsessen
Spaghetti mit gebratener Wurst, TomatensoBe und Reibekase 2,80 Euro

SiRer Waldgeist-Brei
Milchreis mit Kirschen 2,80 Euro

Griiner Hexenschmaus
Kartoffelpuffer mit Apfelmus 3,00 Euro

Verhexte Tannenzapfen
Saure Eier mit Kartoffeln und Krautsalat 3,10 Euro

Hexlein-Pfanne
Eierkuchen gefillt mit Hdhnchenstreifen, Kdse und Gemiise 3,20 Euro

Mooswichtels Leckerei

Kartoffeln mit Quark und griiner Gurke 3,80 Euro
Fuhrmannsbraten
Schnitzel mit Mischgemise und Kartoffeln 4,10 Euro

Johann’s Anglergliick
Fischstabchen mit Kartoffelpliree und Salat 4,20 Euro

KloBe aus der Wichtelkiiche
HefekloRe mit Heidelbeeren 4,60 Euro

... die vielen leckeren Zutaten werden vor allem von einheimischen Erzeugern geliefert:

Forsthof Lothar Gdbel, DorfstraRe 41a, 01762 Obercarsdorf
Limousinhof Klemm, HauptstralRe 70A, 01762 Hartmannsdorf
Fleischerei Japel / Steffen Buttner, HauptstraRe 30, 01778 Geising
Milchschafzuchtbetrieb Hanel, Hauptstralle 68, 01762 Hartmannsdorf
Mihle und Béackerei Barenhecke Raiffeisengenossenschaft eG,, 01768 Glashitte
Backerei Anja Tannenbaum - Degenkolbe, Miiglitztalstrae 23, 01768 Schlottwitz
Konditorei Stanzel Kipsdorf, Altenberger Stralle 17, 01773 Altenberg
Forellenzucht am Lachsbach, 01814 Rathmannsdorf
Jagdpacht Geising, 01778 Geising



